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Statistik der Qualitätsweinprüfung
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Qualitätsweinprüfung

❙ jedes Anbaugebiet hat für Qualitätsweinprüfung

zuständige Prüfungsbehörde. 

❙ Sachsen: Sächsisches Landesamt für Umwelt, 

Landwirtschaft und Geologie (LfULG)

❙ Grundlage: Weingesetz, Weinverordnung, 

WeinrechtsDVO Sachsen
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Qualitätsweinprüfung

❙ beinhaltet analytische und sensorische Prüfung

❙ Antrag auf Erteilung einer Prüfungsnummer muss 
analytischen Untersuchungsbefund enthalten
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Sensorische Prüfung

❙ Wein wird von geschulter, unabhängiger Prüfungskommission 

verkostet 

❙ Berufung der Prüfer durch SMUL für 3 Jahre

❙ Voraussetzung für die Berufung: Prüferpass der DLG oder 
vergleichbarer Abschluss
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Sensorische Prüfung

❙ Zusammensetzung der Prüfungskommission:

❙ 1 Vertreter des Weinbauverbandes

❙ 2 Vertreter der Weinerzeuger

❙ 1 Vertreter der amtlichen Weinüberwachung

❙ 1 Vertreter aus Weinhandel, Gastronomie, Verbraucher

❙ 1 Vertreter der Landwirtschaftsverwaltung

❙ Beschlussfähigkeit der Kommission bei Anwesenheit  von 4 Prüfern
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Sensorische Prüfung

❙ Weine werden verdeckt vorgestellt 

❙ Prüfung ist unbeeinflusst von anderen Personen 

durchzuführen

❙ Sitzungen der Prüfungskommission sind nicht öffentlich

❙ 19 Prüftermine im Jahr 2018 in Sachsen
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Bewertung nach dem 5-Punkteschema 
der DLG

❙ Beurteilt werden Geruch, Geschmack und Harmonie.

❙ Bepunktet wird in 0,5er-Schritten.

❙ Harmonie (Zusammenwirken von Geruch und Geschmack) 
darf maximal 1 Punkt  von Geruch und Geschmack 
abweichen. 



|  5. März 2018 |  Dr. Gabriele Krieghoff8

Bewertung nach dem 5-Punkteschema 
der DLG

❙ Qualitätszahlintervall Qualitätsbeschreibung 

❙ 4,50 – 5,00 hervorragend

❙ 3,50 – 4,49 sehr gut

❙ 2,50 – 3,49 gut

❙ 1,50 – 2,49 zufriedenstellend

❙ 0,50 – 1,49 nicht zufriedenstellend

❙ keine Bewertung , d. h. Ausschluss des Erzeugnisses.
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Bewertung nach dem 5-Punkteschema der DLG

❙ Summe aller Punkte für Einzelmerkmale : Anzahl der 

Prüfer = Gesamtpunktzahl 

❙ Gesamtpunktzahl : 3 = Qualitätszahl

❙ ab Qualitätszahl von 1,50 erhält Wein Prüfungsnummer
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Sensorische Prüfung

Antragsangaben

lfd.
Nr.

Jahr-
gang

Rebsorte
Weinart

Qual.-
stufe

Geschm.-
angabe

Fass-
wein

0. 17 Goldriesling QbA trocken

1. 17 Goldriesling QbA trocken x

2. 17 Müller-Thurgau QbA trocken
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Sensorische Prüfung, Prüfprotokoll

lfd.Nr. 

Vorbedingungen 

(sofern nicht erfüllt 

ankreuzen)

1 2 3 4

Prädikat

Rebsorte

Farbe

Klarheit

Mousseux 

(Schaumwein/Perlwein)

Geruch 

Geschmack

Harmonie

Summe

Bemerkungen



|  5. März 2018 |  Dr. Gabriele Krieghoff12

Anzahl anstellender Betriebe 2004 - 2017

Jahr Anzahl Betriebe

2004 23

2005 28

2006 29

2007 27

2008 28

2009 30

2010 28

2011 28

2012 32

2013 37

2014 38

2015 43

2016 40

2017 44
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Qualitätsweinprüfung 2007 – 2017 – Geprüfte Weinmenge

Jahr Wein gesamt hl Wein gesamt 
Anzahl

Ablehnungen % 
(Anzahl)

Ablehnungen % 
(Menge)

2007 17.319 369 7,3 2,0

2008 19.117 370 4,6 0,6

2009 18.724 383 2,3 1,0

2010 10.006 273 4,4 0,7

2011 14.367 341 6,5 4,5

2012 17.541 426 7,5 2,9

2013 16.079 454 5,5 2,5

2014 14.386 427 4,7 3,3

2015 15.749 484 6,8 3,3

2016 16.562 519 10,8 5,9

2017 19.344 571 8,1 2,0
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Geprüfte Weinmenge in hl nach Weinarten 2007 - 2017

Jahr Weiß-
wein

Weiß-
wein 

%

Rotwein Rotwein 
%

Rotling Rosé Weiß-
herbst

2007 13.717 79 3.167 18 342 11 82

2008 14.844 78 3.795 20 336 19 123

2009 15.877 85 2.314 12 377 48 108

2010 7.576 75 2.154 21 168 52 56

2011 11.444 80 1.972 14 391 179 381

2012 14.263 81 2.177 12 403 352 346

2013 12.972 81 2.318 14 464 183 142

2014 11.179 78 2.180 15 409 327 291

2015 13.067 83 1.440 9 529 556 157

2016 13.391 81 1.697 10 650 666 157

2017 15.906 82 1.958 10 681 627 172
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Geprüfte Weinmenge in hl nach Qualitätsstufen 2007 - 2017

Jahr Qualitäts-
wein

Qualitäts-
wein %

Kabi-
nett

Spät-
lese

Aus-
lese

BA TBA Eis-
wein

Likör-
wein

2007 14.252 82 1.740 1.194 106 25 0 2

2008 16.006 83 2.238 792 69 8 0 4

2009 15.774 84 1.861 1.053 34 0 0 1

2010 7.595 76 1.715 675 20 1 0 0

2011 13.613 94 663 86 3 1 1 0

2012 14.827 84 1.709 876 122 6 0 1

2013 13.516 84 1.287 1.030 233 5 0 5

2014 12.263 85 1.675 423 24 1 0 0

2015 14.600 93 959 165 25 0 0 0

2016 14.716 89 1.284 534 22 0 0 0 6

2017 17.411 90 1.347 551 35 0 0 0 0
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Geprüfte Weinmenge in hl nach Geschmacksrichtungen 2007 - 2017

Jahr trocken trocken 
%

halb-
trocken

lieblich edel-
süß

süß ohne 
Geschmacks-

angabe

2007 14.015 81 814 91 2.399

2008 16.890 88 1.250 137 840

2009 15.504 83 1.151 113 1.957

2010 8.514 85 501 127 864

2011 12.264 85 1.063 53 987

2012 14.427 82 1.187 132 1.795

2013 13.186 82 834 168 1.891

2014 11.806 82 1.318 41 10 1.211

2015 12.866 82 898 41 10 1.934

2016 13.461 81 921 158 2.022

2017 15.116 77 1.463 142 9 2.614



|  5. März 2018 |  Dr. Gabriele Krieghoff17

21%

19%

12%
12%

10%

9%

7%

6% 3% 1%

Ablehnungsgründe Qualitätsweinprüfung 2015

bitter

untypische Alterungsnote

Böckser

oxidativ

dünn

Lösungsmittelton

unreif

flüchtige Säure

dumpf

firn



|  5. März 2018 |  Dr. Gabriele Krieghoff18

21%

17%

16%

13%

10%

7%

6%

6% 1% 3%

Ablehnungsgründe Qualitätsweinprüfung 2016

Böckser

bitter
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oxidativ

flüchtige Säure

untypische Alterungsnote
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Lösungsmittelton

Styrolton
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Ablehnungsgründe Qualitätsweinprüfung 2017 
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Häufige Ablehnungsgründe 2012 - 2017

Jahr Rangfolge Ablehnungsgrund Ablehnung %

2012 1.
2.
3.

Böckser
UTA

bitter

27
21
14

2013 1.
2.
3.

bitter
Böckser

UTA, Muffton, dünn

21
13

jeweils 12

2014 1.
2.
2.

Böckser
bitter, oxidativ

UTA

31
jeweils 17

8

2015 1.
2.
3.

bitter
UTA

Böckser, oxidativ

21 
19

jeweils 12

2016 1.
2.
3.

Böckser
bitter

Muffton

21
17
16

2017 1.
2.
3.

bitter
Böckser

UTA

22
19
15


