’Encore’ bleibt bei runden Tomaten auf Sub- Tomate
strat fuhrend Sorte
Substrat

Zusammenfassung

Im Versuch "Runde Tomaten fur die lose Ernte auf Substrat" wurden 2009 13 Sorten am
Sachsischen Landesamt fur Umwelt, Landwirtschaft und Geologie in Dresden-Pillnitz geprift.
Bei runden Tomaten steht nur noch ein begrenztes Sortiment zur Verfugung. Bei Sorten im
Bereich von 80 bis 120 g konzentriert sich die Zuchtung immer mehr auf das Segment der
Traubentomaten. Die meisten der untersuchten Sorten bewegten sich auf einem vergleichba-
ren Ertragsniveau knapp unter 50 kg. Ein sehr dunkles Frihjahr sowie sehr hohe Temperatu-
ren im Sommer (August) verhinderten im Versuchsgewachshaus hohere Ertrage. Einige Sor-
ten kamen mit diesen, kontinentalen Klimabedingungen nicht zurecht und reagierten durch
verminderten Fruchtansatz und durch Blutenendfaule, was zu erheblichen Ertragsdepressio-
nen fuhrte. Da bei runden Tomaten der Geschmack eine sehr wichtige Rolle beim Absatz
deutscher Ware spielt, erwies sich in der Gesamtschau der Ergebnisse die bereits Uber Jah-
re bewahrte Standardsorte 'Encore’ wiederum als beste Sorte. Neben 'Encore’ hoben sich
noch 'Careza’ und ’Elanto’, die beide neben einem hohen Ertrag auch noch einen ausrei-
chend guten Geschmack nachwiesen, aus dem ubrigen Sortiment hervor.

Versuchsfrage und -hintergrund

Die Tomate hat flachenmaRig neben der Gurke die grofdte Bedeutung im Substratanbau in
Deutschland. Der Anbau von Tross- oder Traubentomaten hat mittlerweile die Produktion von
runden Tomaten weit Uberflligelt. In einigen Gebieten Deutschlands werden aber nach wie
vor runde Tomaten lebhaft nachgefragt. Gro3e Bedeutung hat dieser Sortentyp besonders
bei direkt absetzenden Betrieben in Mitteldeutschland, wobei auf Sorten mit gutem Ge-
schmack besonderer Wert gelegt wird.

Kulturdaten:
Aussaattermin: 13.11. (Unterlagen) /17.11. (Edelsorten) 2008

Veredlung: 04.12.2008
Unterlage: "Maxifort F+’
Pflanztermin: 06.01.2009
Erntetermin: 23.03. bis 26.10.2009
Pflanzabstand: 2,7 Pflanzen/m?

(ab 6. Blutenstand jede 8. Pflanze 1 Zusatztrieb: dann 3,1 Triebe/m?)
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Lagerbedingungen: Temperatur: 20°C
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Ergebnisse

Tab. 1: Ertragsleistungen von runden Tomaten — Dresden-Pillnitz 2009

Sorte/ Ziichter Ertrag KI.1 | Anzahl KI.1 | Ertrag n.m.f.*| Anzahl n.m.f.*| Einzelfrucht-
[kg/m?] [St/im?] [kg/m?] [St/im?] gewicht [g]

Fruchtgewicht 80-100g

Carezal Enza 48,20 644 0,52 12 75

Elviro/ Neb/Rui 48,09 675 1,14 21 71

Encore/ Neb/Rui 47,55 641 0,99 16 74

DRW 7758/Neb/Rui 45,94 616 1,99 38 75

RZ 72-471/ RZ 44,93 613 2,73 57 73

Dometica/ RZ 42,59 702 0,43 12 61

Flavance/ Neb/Rui 36,15 486 5,87 109 74

Valdeza/ Enza 36,01 506 5,09 132 71

GD % 6,1

Fruchtgewicht 100-120g

Elanto/ RZ 49,03 582 1,12 21 84

Arvento/ RZ 47,96 571 0,57 11 84

Foose/ S&G 47,09 599 1,81 32 79

SG 34807/ S&G 45,83 615 0,30 8 75

E 121/ Enza 43,16 619 0,85 17 70

Philona/ Neb/Rui 39,56 456 3,91 63 87

GD % 71 *nicht marktfahige

1. Ertragsgeschehen

e Wie schon in den letzten Jahren bereitete der Tomatenanbau in dem relativ kleinen (ca.

500 m?) Versuchsgewachshaus in Dresden-Pillnitz im Hochsommer (August) wieder
Probleme, die sich vorwiegend in zu geringen Fruchtgewichten, in einem teilweise un-
genugendem Fruchtansatz sowie in einem sortenabhangig unterschiedlich stark ausge-
pragtem Auftreten der Blutenendfaule widerspiegelten.

Das Jahr 2009 war durch eine au3ergewohnlich dunkle Periode in den Monaten Febru-
ar und Marz gekennzeichnet. Besonders im Marz betrug die Einstrahlung nur knapp
60% der langjahrigen Mittelwerte (Abb. 8).

Die Ertragsleistungen der Sorten sind getrennt nach den Sortentypen in Tabelle 1 auf-
gelistet. Bei den Sorten der Sortierung bis 100 g wurde insgesamt ein mittleres bis gu-
tes Ertragsniveau erreicht. Die besten Sorten bewegten sich im Bereich von ca. 45 bis
48 kg/m?. Ein besseres Resultat wurde vor allem durch Minderertrage im April (Absto-
Ren der Bliten infolge des Lichtmangels im Februar/Marz) sowie durch ein zu geringes
Einzelfruchtgewicht im April und Mai (Tab. 4) und im September durch zu geringen
Fruchtbehang infolge der hohen Augusttemperaturen eingebif3t. Die geschatzten Er-
tragsverluste lassen sich bei den Spitzensorten mit rund 5 bis 6 kg/m? beziffern. Den
Hochstertrag erreichte in diesem Segment 'Careza’, dicht gefolgt von ’Elvriro’ (die Sorte
wird vom Zuchter nicht weiter verfolgt). Die langjahrige Standardsorte 'Encore’ behaup-
tete sich noch vor den Neuzuchtstammen 'DRW 7758 und 'RZ 72-471’. Wahrend 'Do-
metica’ durch zu kleine Friuchte deutlich an Ertrag verlor, verzeichneten ’Flavance’ und
'Valdeza’, unter unseren Anbaubedingungen, sehr hohe Verluste durch Blutenendfaule.

Die Sorten bis 120 g lagen im Ertrag im Bereich der vorhergehenden Gruppe. Mit
49 kg/m? erreichte 'Elanto’ den hochsten Ertrag aller Sorten im Versuch. 'Arvento’,



'Foose’ und 'SG 34807’ lagen rund 2 bis 3 kg/m? dahinter. Die Nummernsorte 'E 121’
hatte zu Kulturbeginn grof3e Probleme durch Magnesiummangel und 'Philona’, eine
Sorte mit Resistenz gegen Phytophthora infestans, scheint fur den Anbau auf Substrat
ungeeignet zu sein.

2. Fruchtfestigkeit und Lagerverhalten

Die Fruchtfestigkeit und das Lagerverhalten der Tomatensorten wurden im Mai, Juli und
September bestimmt. Zur Bestimmung der Fruchtfestigkeit wurde ein zerstérungsfrei
arbeitendes Messgerat der Fa. Bareiss HHP-2001 verwendet. Beim hier ermittelten
Festigkeitsindex gelten alle Frichte mit einem Wert unter 50 als zu weich und nicht
mehr vermarktungsfahig. Die Lagerung der rot geernteten Frichte erfolgte in Klimazel-
len bei einer konstanten Temperatur von 20°C und einer relativen Luftfeuchte von 80%
unter Stressbedingungen. Die Frichte wurden nach dem Auftreten von Krankheiten
bzw. bei Unterschreiten des Festigkeitsindex von 50 aus dem Lagerprozess aussortiert.

Die Ergebnisse zur Fruchtfestigkeit (Abb. 5) zeigen, dass der Fruchtfestigkeitsindex bei
den meisten Sorten im Bereich von 55 bis 65 Punkten lag. Die Sorten waren demnach
alle vergleichsweise weich. Einen hoheren Festigkeitsindex (ca. 70) wies lediglich ' DRW
7758 auf. Bemerkenswert war auch, dass der Festigkeitsindex innerhalb der Sorten im
Laufe des Jahres relativ konstant blieb. Ein Trend zu weicheren Frichten insbesondere
im Hochsommer lies sich demnach nicht ableiten.

Im Lagerverhalten (Abb. 6) zeigten die Sorten im Mai und Juli praktisch keine Unter-
schiede. Uberraschend war allerdings, dass sie trotz der vergleichsweise geringen Fes-
tigkeit noch mindestens 9 Tage bei Stressbedingungen haltbar waren, bevor sie den kri-
tischen Wert des Festigkeitsindexes unterschritten. Im September zeigte sich jedoch ein
anderes Bild. Wahrend die Mehrzahl der Sorten nur noch 7 Tage ihre Lagerfahigkeit er-
hielten, wiesen 'Careza’, 'DRW 7758’, 'Dometica’, ’Elanto’ und 'Foose’ eine Haltbarkeit
von immerhin 11 Tage vor.

3. Sensorische Beurteilung

Die Bestimmung der Inhaltsstoffe wurde an 3 Terminen (Mai, Juli, September) Uber die
Saison verteilt vorgenommen (Tab. 6).

Der Sauregehalt der Sorten fallt von Mai bis September kontinuierlich ab. Der Saurege-
halt der grof¥frichtigen Sorten blieb hinter dem der Sorten mit den kleineren Frichten
zuruck.

Der Gehalt an I6slichem Zucker (°Brix) lag dagegen Uber die Anbauperiode mehr oder
weniger auf einem Niveau bzw. stieg im Laufe der Saison leicht an. Unterschiede zwi-
schen grofleren und kleineren Friichten waren kaum zu erkennen.

Das Zucker-Saure-Verhaltnis stieg bei beiden Sortentypen im Laufe des Jahres kontinu-
ierlich an, d.h. die Sorten anderten von Mai bis September ihren Geschmack von frisch-
sauerlich im Mai in Richtung mild-suf3 im September.

Im Geschmack wurden die kleinfriichtigeren Sorten insgesamt besser bewertet als die
grolReren Sortentypen. Mit Abstand die besten Noten in der Geschmacksbeurteilung er-
zielten 'Encore’ und 'Flavance’ (Sorte mit hohem Lycopin-Gehalt). 'Careza’ und ’Elanto’
(die ertragsstarksten Sorten) folgten mit einigen Distanz, aber immer noch mit guten
Noten.



Tab. 2: Ergebnisse der Bestandesbonitur — Dresden-Pillnitz 2009

31. KW 38. KW 31. KW 38. KW 31. KW 38. KW 31. KW 38. KW 31. KW 38. KW
Sorten/ Herkunft Wuchs- | Wuchs- | Frucht- Frucht- Echter Echter Bliiten- Bluten- Mg- Mg-
starke starke besatz besatz Mehitau | Mehltau | endfaule | endfaule | Mangel Mangel
[1-9] [1-9] [1-9] [1-9] [1-9] [1-9] [1-9] [1-9] [1-9] [1-9]
Fruchtgewicht 80-100g
Carezal Enza 7 7 6 7 1 1 3 4 1 1
Elviro/ Neb/Rui 7 8 6 7 1 1 2 3 1 1
Encore/ Neb/Rui 6 7 6 7 1 1 2 3 1 1
DRW 7758/Neb/Rui 7 7 7 8 1 1 4 3 1 1
RZ 72-471/ RZ 6 7 6 6 1 1 2 4 1 1
Dometica/ RZ 7 7 7 8 1 1 2 3 1 1
Flavance/ Neb/Rui 5 6 6 6 1 1 9 9 1 1
Valdeza/ Enza 7 5 7 4 1 1 8 9 1 1
Fruchtgewicht 100-120g
Elanto/ RZ 7 7 6 7 1 1 2 4 1 1
Arvento/ RZ 7 7 6 7 1 1 2 3 1 1
Foose/ S&G 7 7 6 8 1 1 2 3 1 1
SG 34807/ S&G 7 8 7 7 1 1 1 2 1 1
E 121/ Enza 6 6 5 7 1 1 1 3 1 1
Philona/ Neb/Rui 5 5 5 4 1 1 3 5 1 1
Legende: 1 9
Wuchsstarke sehr gering sehr grol3
Fruchtbesatz sehr gering sehr stark
Echter Mehltau kein Befall sehr starker Befall
Blitenendfaule sehr gering sehr stark
Magnesiummangel sehr gering sehr stark




Tab. 3: Ertragsverlauf von runden Tomaten — Wochenertrage — Dresden-Pillnitz 2009

Fruchtgewicht 80-100g

Fruchtgewicht 100-120g

KW | Careza | Elviro | Encore | DRW 7758 | RZ 72-471| Dometica |Flavance| Valdeza Elanto | Arvento | Foose | SG 34807 E 121 |Philona
13 0,31 0,30 0,03 0,25 0,30 0,35 0,28 0,34 0,23 0,15 0,05 0,18 0,30 0,30
14 0,63 0,65 0,38 0,39 0,52 0,66 0,60 0,82 0,53 0,38 0,34 0,45 0,58 0,47
15 1,26 1,21 0,76 0,74 1,35 0,87 1,25 0,70 1,48 1,59 1,17 1,00 1,02 1,30
16 1,04 0,99 0,68 0,63 1,07 0,79 0,84 0,86 0,91 0,80 0,55 0,74 0,88 0,78
17 1,25 1,11 1,20 0,80 1,33 0,81 1,12 0,89 1,45 1,24 1,29 1,12 1,16 1,38
18 1,44 1,44 1,28 1,08 1,38 1,43 1,36 1,39 1,53 1,44 1,47 1,41 1,07 1,45
19 2,04 1,88 1,81 1,40 1,74 1,57 1,88 1,60 1,61 1,91 1,98 1,64 1,79 1,84
20 1,70 1,90 1,84 1,84 1,88 1,34 1,72 1,48 1,44 2,26 2,26 1,82 1,57 1,57
21 1,73 2,01 1,99 2,66 2,09 1,62 1,53 1,69 1,93 1,78 1,93 1,64 1,75 1,82
22 2,59 2,50 2,21 2,39 2,38 2,22 1,92 2,16 2,63 2,15 2,55 2,37 2,56 2,72
23 1,38 1,50 1,76 1,51 1,41 1,43 1,65 1,66 1,32 1,49 1,69 1,37 1,26 1,15
24 1,72 1,81 1,66 2,06 1,78 1,64 1,98 1,89 2,33 1,63 2,18 1,81 1,54 1,64
25 1,92 2,09 1,78 2,05 2,06 1,75 2,07 1,75 2,12 2,04 2,39 2,41 2,01 1,72
26 1,83 1,95 1,66 1,99 1,80 1,53 1,39 1,47 1,62 2,15 1,91 1,32 1,46 1,51
27 2,11 2,38 2,11 1,88 2,39 2,21 1,32 2,25 2,40 2,15 2,21 1,88 1,96 1,72
28 1,48 1,95 2,08 2,10 1,42 1,18 0,93 1,26 1,50 2,00 1,97 1,79 1,69 1,00
29 1,09 1,65 1,44 1,30 1,41 1,02 1,03 1,31 1,31 1,11 1,60 1,37 0,94 1,23
30 2,50 2,26 2,22 1,60 1,85 2,29 1,35 1,61 2,43 1,76 2,32 2,20 2,08 2,60
31 1,82 1,44 1,93 2,02 1,53 1,64 0,97 1,30 1,62 2,19 1,29 1,56 1,73 0,96
32 1,36 1,31 1,28 1,44 1,28 1,06 1,07 1,40 1,23 1,32 0,95 1,09 1,02 0,84
33 0,75 0,78 0,72 0,97 0,70 0,67 0,77 0,87 0,70 0,74 0,94 0,81 0,65 0,84
34 1,99 1,63 1,27 1,61 1,54 1,47 0,90 1,12 1,79 1,53 1,44 1,28 1,05 1,58
35 2,10 2,03 2,29 1,67 1,87 2,08 0,98 0,97 1,93 2,07 1,74 1,99 2,00 1,01
36 1,26 1,54 1,94 1,24 0,94 1,27 1,06 0,84 1,40 1,54 1,06 1,47 1,52 0,74
37 1,32 1,30 1,22 1,02 0,98 1,19 0,48 0,74 1,41 0,99 1,29 1,18 1,15 0,99
38 1,49 1,26 1,67 1,54 1,62 1,51 0,83 0,45 2,21 1,31 1,33 1,68 1,58 1,30
39 1,62 1,41 1,53 1,18 1,32 1,44 0,94 0,69 1,86 1,57 1,38 1,87 1,59 1,02
40 1,52 1,43 1,64 1,77 0,88 1,16 0,61 0,50 1,08 1,50 1,58 1,56 0,99 0,59
41 0,96 1,13 1,27 1,05 0,95 0,85 0,63 0,47 1,14 0,90 1,06 1,09 0,82 0,98
42 0,96 0,97 0,77 1,07 0,94 0,94 0,59 0,45 1,30 1,23 0,94 1,30 0,85 0,55
43 1,18 1,20 1,40 1,08 0,95 1,33 0,89 0,52 1,09 1,15 0,72 0,86 1,04 0,67
44 1,85 1,09 1,74 1,60 1,30 1,26 1,21 0,51 1,48 1,89 1,52 1,57 1,55 1,30
2 48,20 | 48,09 | 47,55 45,94 44,93 42,59 36,15 36,01 49,03 47,96 | 47,09 45,83 43,16 | 39,56




Tab. 4: Ertragsverlauf von runden Tomaten — Monatsertrage — Dresden-Pillnitz 2009

Fruchtgewicht 80-100g

Fruchtgewicht 100-120g

Monat Careza |Elviro| Encore| DRW 7758 | RZ 72-471 | Dometica| Flavance| Valdeza Elanto | Arvento| Foose | SG 34807 | E 121 |Philona
Marz 0,31 0,30 | 0,03 0,25 0,30 0,35 0,28 0,34 0,23 0,15 0,05 0,18 0,30 0,30
April 5,61 541 | 4,30 3,64 5,65 4,55 5,16 4,67 5,89 5,44 4,83 4,72 4,71 5,37
Mai 8,07 8,28 | 7,86 8,29 8,09 6,74 7,06 6,93 7,62 8,11 8,72 7,47 7,68 7,94
Juni 6,85 7,35 | 6,86 7,61 7,04 6,36 7,09 6,78 7,40 7,32 8,16 6,92 6,27 6,02
Juli 8,99 9,68 | 9,77 8,91 8,60 8,34 5,61 7,73 9,27 9,20 9,39 8,79 8,40 7,52
August 6,20 5,74 | 5,56 5,69 5,39 5,29 3,72 4,37 5,65 5,66 5,06 5,17 4,72 4,28
September 5,69 551 | 6,35 4,98 4,86 5,41 3,32 2,73 6,89 5,42 5,06 6,19 5,84 4,05
Oktober 6,47 582 | 6,82 6,57 5,01 5,54 3,92 2,46 6,08 6,67 5,82 6,38 5,25 4,09
)y 48,20 | 48,09 47,55 45,94 44,93 42,59 36,15 36,01 49,03 | 47,96 | 47,09 45,83 43,16 | 39,56




Abbildungen 1-5: Ertragsverlaufe der einzelnen Sorten — Dresden-Pillnitz 2009

Ertragsverlauf der Tomatensorten Careza, Elviro und Encore
Fruchtgewicht 80-100g
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Ertragsverlauf der Tomatensorten Flavance und Valdeza
Fruchtgewicht 80-100g
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Ertragsverlauf der Tomatensorten Elanto, Arvento und Foose
Fruchtgewicht 100-120g
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Ertragsverlauf der Tomatensorten SG 34 807, E 121 und Philona
Fruchtgewicht 100- 120g
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Tab. 5: Einzelfruchtgewichte [g] bei runden Tomaten — Dresden-Pillnitz 2009

Sorte/ Ziichter | April Mai Juni Juli August |September |Oktober |Mittelwert
Fruchtgewicht 80 bis 100g

Carezal Enza 67 71 84 79 76 79 73 76
Elviro/ Neb/Rui 59 68 81 74 73 76 68 71
Encore/ Neb/Rui 63 70 81 75 76 82 77 75
DRW 7758/Neb/Rui 59 68 80 76 79 83 77 75
RZ 72-471/ RZ 61 69 81 75 78 83 74 74
Dometica/ RZ 51 56 67 62 67 66 59 61
Flavance/ Neb/Rui 60 71 84 76 77 84 80 76
Valdeza/ Enza 56 68 78 72 79 81 75 73
Fruchtgewicht 100 bis 120g

Elanto/ RZ 68 74 91 88 94 96 85 85
Arvento/ RZ 72 77 96 85 86 92 86 85
Foose/ S&G 66 72 84 81 82 91 80 79
SG 34807/ S&G 61 68 81 78 78 86 73 75
E 121/ Enza 58 63 76 73 76 79 71 4l
Philona/ Neb/Rui 84 84 94 86 88 93 84 88




Fruchtfestigkeit zum Einlagerungstermin in den Monaten Mai, Juli und September 2009
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Abb. 5: Fruchtfestigkeit in den Monaten Mai, Juli, September — Dresden-Pillnitz 2009

Lagerdauer von Tomaten im Mai, Juli und September 2009
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Abb. 6: Lagerdauer von Tomaten im Mai, Juli und September — Dresden-Pillnitz 2009



Tab. 6: Sensorische Beurteilung von runden Tomaten — Dresden-Pillnitz 2009

Legende:
Geschmack

1 = extrem schlecht
Zucker-Saure-Verhaltnis = ((1,054*°Brix)-2,012)/(Saure/1000

9 = ausgezeichnet

Mai Juli September

Sorte/ Ziichter Geschmack | Sauregehalt |Zuckergehalt | Zucker-Saure | Geschmack | Sdauregehalt |Zuckergehalt | Zucker-Saure | Geschmack | Sdauregehalt |Zuckergehalt | Zucker-Saure
[1-9] [mg/100ml] [°Brix] Verhiltnis [1-9] [mg/100mlI] [°Brix] Verhiltnis [1-9] [mg/100ml] [°Brix] Verhiltnis

Fruchtgewicht 80-100gq
Elviro/ Neb/Rui 5,5 653 4,7 4,5 3,9 492 5,0 6,6 5,3 429 5,0 7,6
Encore/ Neb/Rui 5,2 597 4,7 4,9 5,3 503 4,9 6,3 6,3 433 4,7 6,8
Flavance/ Neb/Rui 5,4 602 5,1 5,6 6,6 566 5,7 7,1 4,9 564 5,2 6,1
DRW 7758/Neb/Rui 4,3 562 4,7 5,2 4,7 449 5,2 7,7 4,5 452 4,6 6,3
Dometica/ RZ 5,2 556 4,9 5,7 4,3 474 5,4 7,8 4,7 429 4,8 7,1
Valdeza/ Enza 4,9 591 5 5,5 3,8 493 5,4 7,5 3,6 381 5,1 8,8
Carezal Enza 5,1 579 4,7 5,1 5,0 525 5,0 6,2 4,9 444 4,9 71
Mw 5,1 591 4,8 5,2 4,8 500 5,2 7,0 4,9 447 4,9 71
Fruchtgewicht 100-120
Arvento/ RZ 4,3 466 4,7 6,3 2,8 445 4,9 7,1 4,1 342 4,7 8,6
Elanto/ RZ 4,9 552 4,9 5,7 5,0 519 5,1 6,5 4,7 436 5,0 7,5
RZ 72-471/ RZ 4,7 623 4,9 5,1 4,7 572 4,8 5,3 4,4 508 5,0 6,4
E 121/ Enza 4,2 591 4,6 4,8 3,8 484 4,8 6,3 4,2 461 4,5 5,9
Foose/ S&G 3,8 414 4,4 6,3 4,3 361 5,1 9,3 3,0 294 4,6 9,6
SG 34807/ S&G 4,4 595 4,6 4,8 5,3 552 4,9 57 4,7 479 4,8 6,4
Philona/ Neb/Rui 4,3 552 4,2 4,4 4,4 491 4,9 6,4 4,3 448 4,4 5,9
MW 4,4 542 4,6 5,3 4,3 489 4,9 6,7 4,2 424 4,7 7,2

Mittelwerte
Sorte/ Ziichter Geschmack | Sauregehalt |Zuckergehalt | Zucker-Saure

[1-9] [mg/100ml] [°Brix] Verhiltnis

Fruchtgewicht 80-100g
Elviro/ Neb/Rui 4,9 525 4,9 6,0
Encore/ Neb/Rui 5,6 511 4,8 5,9
Flavance/ Neb/Rui 5,6 577 5,3 6,3
DRW 7758/Neb/Rui 4,5 487 4,8 6,3
Dometica/ RZ 4,7 486 5,0 6,8
Valdeza/ Enza 4,1 489 5,2 7,0
Carezal Enza 5,0 516 4,9 6,0
MW 4,9 513 5,0 6,3
Fruchtgewicht 100-120
Arvento/ RZ 3,7 418 4,8 7,2
Elanto/ RZ 4,9 503 5,0 6,5
RZ 72-471/ RZ 4,6 568 4,9 5,6
E 121/ Enza 41 512 4,6 5,6
Foose/ S&G 3,7 356 4,7 8,3
SG 34807/ S&G 4,8 542 4,8 5,6
Philona/ Neb/Rui 4,3 497 4,5 5,5
MW 4,6 499 4,9 6,3
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Abb. 7: Geschmack und Zucker-Saure-Verhaltnis bei Tomaten — Dresden-Pillnitz 2009
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Abb. 8: Lichtsummen am Standort Dresden-Pillnitz 2003 bis 2009
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