
Blüten kulinarisch entdecken, erleben & genießen



Meilensteine

• 1997 Gründung 
• 2001 Konzentration auf Blüten
• 2006 Anlage eines essbaren Blütengartens &

Beginn der Blüten-Kochkurse
• 2009 1. Blüten-Kochbuch & Auftritte im TV
• 2011 Bio-Zertifizierung der Produkte
• 2012 internationale Messeauftritte
• 2015 Beginn der Blüten-Dinner; 1. Export



Firmensitz
Brandenburgische Strasse 65
15566 Schöneiche bei Berlin



Manufaktur von Blythen
• exklusive Rezepturen
• aromatische Blüten
• ausschließlich in 

Handarbeit
• bio-zertifizierte Rohstoffe

Vertrieb
• Online-Versand weltweit
• Manufaktur-Geschäft
• gehobener Fachhandel
• Messen



Kochsalon von Blythen
• Blüten-Kochkurse
• Blüten-Dinner 
• Firmen- oder Privatevents für 12 – 28 Personen



essbarer Blütengarten
• mehr als 60 essbare Blüten 
• Anschauungsmaterial
• erntefrische, naturreine Zutaten für den Kochsalon 



frische Blüten aus dem eigenen Garten



getrocknete Blüten aus kontrolliert biologischem Anbau















Blüten kulinarisch entdecken, erleben & genießen


